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Lettre d'information Club Education -
Août/septembre 2009

 

 

Les Rencontres Nationales « Manger mieux, manger Bio », co-organisées par le Conseil 
général de la Drôme et IDEAL Connaissances, se dérouleront les 8 et 9 décembre 2009, à 
Valence.  
 
Il nous a paru pertinent, en complément des travaux menés au niveau national par l’Agence 
Bio (disponibles sur www.agencebio.org), de réaliser un état des lieux sur l’implication des 
Départements et des Régions dans le domaine de l’introduction de produits biologiques en 

restauration collective. 
 
Pour ce faire, nous réalisons une enquête, en synergie avec l’Agence Bio, auprès des services et des 
collectivités concernés dont vous trouverez le questionnaire ci-joint. Celui-ci a pour objectif d’alimenter plus 
spécifiquement les débats prévus lors de ces rencontres.  
 
Les résultats de cette enquête seront présentés lors de la première séance plénière du colloque dont l’objet est 
de partager et confronter les expériences, mutualiser les savoir-faire permettant ainsi de soutenir les initiatives 
qui démarrent et conforter les projets ou réalisations déjà existantes.  
 
Nous vous remercions du temps que vous consacrerez à ce questionnaire et espérons pouvoir compter sur 
votre présence au colloque pour prendre part aux débats.  
 
Cliquez ici pour participer à l'enquête!  
 

Bien à vous,  

   L'équipe des Rencontres Nationales « Manger mieux, manger Bio »  

 

A noter dans vos agendas !!! 
 
 
"TICE: informatisation des structures" 
Rencontre Technique du Club Education 
Mardi 24 novembre 2009 
Programme en cours d'élaboration, merci de contacter l'animateur si vous avez une expérience à partager.  
 
 



6èmes Ateliers du Développement Durable 
Echanges et ateliers sur l'introduction du Bio en restauration collective, l'urbanisme durable,... 
Mardi 20 et mercredi 21 octobre 2009 à Bordeaux Mériadeck 
Pour tout renseignement, rendez-vous sur le site de l'événement. 
 
 
Rencontres nationales "Manger mieux, manger Bio" 
Mardi 8 et mercredi 9 décembre 2009 à Valence 

Le programme est en cours de finalisation et sera bientôt disponible dans l'Agenda du Club Education.  

 

  

Cette rubrique vous informe des évolutions de notre communauté... 
 
 
Nouvelle Présidence du comité de pilotage 
 
C’est avec un grand plaisir que nous vous annonçons que la présidence du comité de pilotage vient d’être 
pourvue par Madame Madeleine NAGY, Directeur de l’Education au Conseil général de Vaucluse.  
 
Figure de proue de notre communauté professionnelle, le Président du comité de pilotage met son expertise et 
son implication au service du développement de la qualité de notre outil de mutualisation des connaissances et 
des savoir-faire. Pour découvrir la présentation de Madeleine NAGY, rendez-vous sur la page d'accueil du Club 
Education! 

 
De nouveaux acteurs sur notre plateforme d'échanges : les modérateurs 
 
Engagé dans une constante amélioration de la qualité des échanges, le Club Education met en place un 
nouveau dispositif : les « modérateurs ». Basé sur la solidarité professionnelle et le partage de connaissances, 
le rôle du modérateur consiste à apporter des compléments d'information dans ses domaines de compétence et 
d'expertise.  
 
Le modérateur a accès au Comité de pilotage du Club Education, et peut ainsi participer, s'il le souhaite, aux 
orientations thématiques des Rencontres Techniques. Les quatre points clés de ses missions sont les suivants :  

- il opère dans son domaine de prédilection 
- il peut reformuler ou préciser les questions 
- il peut effectuer une synthèse et/ou une mise en perspective des échanges 
- il peut compléter les réponses (documents de référence, liens extérieurs.)  

Si vous êtes sensible à cette perspective, n'hésitez pas à apporter votre contribution en prenant contact avec 
Emmanuel Maksymiw, par mail ou au 01 45 15 09 83.  

 

... vous permettent de faire le point sur un sujet traité dernièrement sur le Club Education et de découvrir les 
initiatives qui ont été mises en place par vos homologues d'autres collectivités. 
 
Synthèse des réponses apportées à la question « Système automatisé en DP » posée sur le Forum 

le 8 juillet 2009.  

Un Conseil général souhaite expérimenter dans l’un de ses collèges un système de distribution automatisée de 
plateaux repas en demi-pension. Ce dispositif aura vocation à être couplé à un logiciel d’édition de factures. A 
ce titre, il souhaite obtenir des retours d’expérience de la part des utilisateurs du Club Education s’étant 
engagés dans des projets similaires. La collectivité demanderesse interroge également le seuil d’amortissement 
de ce type d’équipement. 

Modalités d’équipement  
Les réponses apportées indiquent que ce type d’équipement est généralement mis en place lors de 
constructions neuves ou de restructurations. Alors que certains Conseils généraux n’allouent de financement 
dédié qu’aux EPLE qui en font la demande, d’autres incitent plus directement les établissements 
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d’enseignement à s’engager sur cette voie.  

Taux d’équipement en systèmes automatisés 
Le taux d’équipement en systèmes de distribution automatisée de plateaux en demi-pension est à mettre en 
corrélation avec les volumes de repas servis dans les lieux de restauration collective. Un Conseil général précise 
ne recourir à ce type d’équipement que lorsque les restaurants collectifs connaissent un minimum de 400 repas 
servis par jour.  

Nature des équipements 
La plupart des restaurants collectifs automatisent l’administration de repas à l’aide de distributeurs de plateaux 
fonctionnant par carte. D’autres ont recours à des portillons automatiques mus par des badges. Quelques rares 
établissements se sont équipés de dispositifs biométriques, et ce de leur propre chef. Cette dernière solution 
présente le significatif avantage d'une gestion allégée par rapport aux systèmes assujettis à un moyen matériel 
d’identification (carte, badge, etc.), mais est en butte à la réticence de quelques parents ainsi que de certains 
élus.  

Perspectives 
Certaines collectivités mettent actuellement en œuvre un équipement massif des restaurants collectifs des 
EPLE. Lorsque l’automatisation des demi-pensions est rationalisée, c'est-à-dire lorsqu’elle est corrélée avec une 
informatisation de la restauration, elle permet d'atteindre une meilleure administration des moyens. Une 
démarche aboutie présente de multiples avantages, parmi lesquels une gestion anticipée des repas à produire, 
une dématérialisation des flux de commande et facturation ainsi qu’un contrôle des présences et absences des 
demi-pensionnaires. 
 
Pour accéder à l'échange et continuer à l'enrichirir, cliquez ici.  

 

� Lors de la Rencontre Technique "Les établissements d'enseignement privés" du mardi 24 mars, nous 

avons pu traiter la question du calcul du forfait d'externat "part personnel". Demande a alors été faite 
d'échanger autour de vos pratiques respectives sur la plateforme en ligne du Club Education. Je vous 
invite à mettre en commun vos méthodes et modalités de calcul en cliquant ici!  
 

� Le Conseil général de la Drôme et IDEAL Connaissances organisent les 8 et 9 décembre 2009 les 

Rencontres Nationales "Manger mieux, manger Bio". Temps de partage d'expériences et de 
mutualisation des savoir-faire, ces Rencontres seront également alimentées par les résultats d'une 
enquête nationale sur l'introduction du Bio en restauration collective.  
 
Cette enquête s'adresse tout particulièrement aux Responsables de la restauration et aux Directeurs 
Education dans les Conseils généraux et régionaux. Vous devez prévoir entre 10 et 15 minutes pour y 
répondre. 
 

Cliquez ici pour participer à l'enquête!  

 

... Dans la bibliothèque du Club Education 
 
Supports de présentation de la Rencontre Technique du mardi 9 juin 2009 "La gestion financière et 
administrative des EPLE"  
Les supports de présentation utilisés par les intervenants à cette journée de formation sont disponibles au 
téléchargement. Vous trouverez notamment des documents relatifs au contrôle des budgets et aux décisions 
budgétaires modificatives, aux modes de calcul de la dotation de fonctionnement ainsi qu'aux politiques 
menées en matières de dotation d'équipement. 
Pour accéder à ces ressources, cliquez ici. 
 
Fiche de poste Agent d'accueil 
A la suite d'une demande émise par un Conseil général, des modèles de fiches de poste d'agents n'effectuant 
que des missions d'accueil dans les EPLE ont été mutualisés sur la plateforme d'échange.  

Pour consulter ces documents, cliquez ici.  
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Cliquez ici pour vous désabonner ( e.maksymiw@idealconnaissances.com )  
 

Ces questions ont été posées et nous vous invitons à nous faire part de vos expériences, soit 
directement en ligne sur le site, soit par mail à Emmanuel MAKSYMIW. 
 
Pandémie grippale - PCA 
Dans le cadre de la prévention de la pandémie grippale, nous élaborons actuellement un plan de continuité des 
activités dans EPLE. 
Nous souhaiterions connaître les dispositions que vous avez mises en place en matière d'entretien et de 
restauration dans les collèges : protocole, plan de nettoyage... 
Consulter / Répondre 
 
Carte scolaire des collèges 
Disposez-vous d'un logiciel permettant la gestion de la sectorisation scolaire ? Si oui, qu'en pensez-vous ? Quel 
est le nom de la société informatique qui vous l'a installé ? En êtes-vous satisfait ? Quels sont les points que 
vous souhaiterez voir améliorer ? 
Consulter / Répondre 
 
Convention avec les EPLE 
Nous souhaitons retravailler sur la convention qui lie le Conseil général et les collèges publics du Département 
(la dernière version date de 2006). Pouvez-vous me communiquer pour information les textes adoptés par vos 
collectivités ? 

Consulter / Répondre  

 

Pour tout renseignement sur le Club Education et ses Rencontres, 
contactez Emmanuel MAKSYMIW au 01 45 15 09 83 ou par e-mail
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